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Limoncello

Zeit gesamt Zubereitungszeit
40min 40min

Lutaten

fir 10 Portionen

Bio Zitronen 5St.

Vodka, Pure 500 ml

Zucker 180 g

Wasser 180 ml

Schwierigkeit
Mittel

Zuberertung
o

Kiichenutensilien

mittlerer Topf

1. Zitronen heiB waschen, trocknen und Schale mit einem Sparschaler diinn abschalen.
Reste der weiBen Innenhaut, die innen an den Schalenstreifen hangt, mit der Riickseite
einer Messerklinge vorsichtig abschaben.

2. In einem heiB ausgespiilten Glas Zitronenschale mit Wodka ibergieBen und zugedeckt
ca. 3 Wochen bei Zimmertemperatur an einem dunklen Ort ziehen lassen.

3. AnschlieBend in einem Topf Zucker mit Wasser aufkochen und ca. 1 Min. sprudelnd
kocheln lassen. Vom Herd nehmen und ganz abkiihlen lassen.

4. Angesetzten Wodka durch ein Sieb gieBen, Zitronenschalen vorsichtig ausdriicken.
Zuckersirup und Zitronen-Wodka verriihren und Limoncello in saubere Flaschen fiillen.
VerschlieBen und 1-2 Wochen an einem kiihlen, dunklen Ort reifen lassen.

5. Limoncello eiskalt servieren, dafiir die Flasche am besten im Gefrierschrank
aufbewahren. Der Limoncello ist gut gekiihlt einige Monate haltbar.

Zum Woh!!
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Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 199 keal
Kohlenhydrate 24 ¢
EiweiB lg
Ballaststoffe 2g

Fette Og



