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Orangen-Eierlikor-Aperitif e sH

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit ‘

o \
15min 15min Einfach A4 ‘\'d"'

[utaten Zuberertung

flir 4 Portionen

Orangen 1St d

Kiichenutensilien

Minze, frisch 5g

Orangen-Eierlikor 100 ml Messbecher

Orangensaft 200 ml

Eiswrtel 100¢ 1. Orange heiB abwaschen und 4 diinne Scheiben abschneiden. Ubrige Orange

Sekt, trocken 400 ml auspressen. Minze waschen, trocken schiitteln und 4 schéne Spitzen zum Garnieren

beiseitelegen.

2. In einem Messhecher Eierlikor, ausgepressten Orangensaft und Orangensaft
verriihren. Eiswirfel auf 4 Glaser verteilen. Orangen-Eierlikor uber die Eiswiirfel gieBen
und mit Prosecco auffiillen. Den Orangen-Eierlikor-Aperitif mit jeweils einer Scheibe
Orange und Minze garniert servieren.

Zum Wohl!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 205 keal
Kohlenhydrate 2lg
EiweiB lg
Ballaststoffe lg
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