Waffel am Stiel

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
45min 40min Einfach
[utaten Zuberertung
fur 4 Portionen
Butter 125¢g o
Zucker 70g Kiichenutensilien
Vanille Zucker 1 Packchen mittlere Schiissel, Schopfkelle, Handriihrgerat mit Schneebesen, Waffeleisen
Salz
Eier 28t 1. In einer Schiissel Butter mithilfe eines Handriihrers mit Schneebesen schaumig
Weizenmehl, Type 405 250 ¢ riihren. Zucker, Vanillinzucker und Salz einrieseln lassen und verriihren.
Backpulver 2TL
Milch 200 ml 2. Eier aufschlagen und unter standigem Riihren nach und nach in die Schiissel geben.
61 2um Einfetten 2 EL Mehl, ?ackpljlve.zr und Milch unterm|sc.hen, so.(ljass ein dickflissiger Teig entsteht. Wenn
) _ der Teig zu zah ist, nochmals etwas Milch zufiigen.
Kuvertire, wei3 50 ¢
Kuvertiire, zartbitter 30¢g 3. Waffeleisen vorheizen und eindlen. Jeweils eine Schopfkelle Teig in der Form verteilen
Butterkekse 20g und Waffeln ca. 2-3 Min. goldbraun ausbacken. AnschlieBend Waffel auf einem
Cream Cookie 20g Kuchengitter abkiihlen lassen. Abgekiihlte Waffeln teilen und je einen Eisstiel
Schokolinsen 2EL hineinstecken.
ZLuckerperlen 2EL

4. In einem Topf etwas Wasser zum Kochen bringen. Kuvertiire hacken und getrennt in
einer Schiissel tiber dem Wasserbad schmelzen. Wahrenddessen Kekse grob
zerkriimeln. Fliissige Kuvertiire mit einem Loffel oder Pinsel tiber die Waffeln geben und
mit Keksen, Schokolinsen oder Zuckerperlen verzieren.

Viel Freude beim GenieBen!
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Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 880 kcal
Kohlenhydrate 9¢g
EiweiB l4g
Ballaststoffe 2g

Fette 47 g



